Alkoholfreie
Heissgetranke

Heisse Schokolade

Zutaten:

200 ml Milch

1/4  Vanilleschote

1TL Zucker

20 g Zartbitterschokolade
1 EL  Sahne

In einen kalt ausgespilten Topf 200 ml
Milch gieBen. 1/4 Vanilleschote mit einem
scharfen Messer der Ldnge nach aufschnei-
den. Mit einem Teel6ffel das Vanillemark
aus der Schote kratzen und zusammen mit
der leeren Vanilleschote und Zucker in die
Milch geben. Milch unter Rihren zum Kochen
bringen. Den Topf vom Herd nehmen und die
Vanilleschote entfernen.

Die Zartbitterschokolade in Stiicke brechen
und unter Rihren in der heiBen Milch aufls-
sen. Zum Schluss einen Essléffel leicht ge-
schlagene Sahne in die heiBe Schokolade
gieBen und umrihren.

Undrnicht verjessern:

icheln. Nichelr. Lich elr ...
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STAY JEMMA!
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Alkoholhaltige
Heissgetrianke

HEISSE
SCHOKOLADKE

Zutaten:

300 ml Milch

1 Zimtstange

V2 Chilischote

20 g Kakaopulver, (ca. 1 EL)
35¢g Zucker, (ca. 3 EL)

40 g Kuvertire, halbbitter
1EL Amaretto

evil.  Sahne, geschlagene
evil.  Zimtpulver, Schokopulver,
Vanillepulver

Die Chilischote Iéings halbieren und
entkernen.

250 ml Milch mit der Zimtstangen und der
Chilischote aufkochen.

Den Kakao mit den restlichen 50 ml Milch
und dem Zucker glattrihren und in die Milch
einrihren. Die Kuvertire hacken, zugeben
und darin schmelzen.

Mit dem Amaretto abschmecken.

Durch ein Sieb passieren und auf 2 Tassen
verteilen, evil. mit etwas geschlagener Sahne
und mit Schokostreusel, Schokoladenpulver,
Zimtpulver oder Vanillepulver dekorieren
und heil3 genieBen.

Sweet 1 ady

Zutaten:

0,2 | Kaffee

4 cl Southern Comfort

1 EL Sahne
Ingwerpulver

Einen méglichst starken Kaffee kochen. In eine
vorgewdrmte groBe Kaffeetasse oder einen Kaf-
feebecher Southern Comfort einfilllen. HeiBen Kaffee
dariber gieBen. Sahne steif schlagen und ein Hédubchen
auf den Kaffee geben. Mit einer Prise Ingwerpulver be-
streuen und méglichst heil3 servieren.
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Cllihendes Herz

Zutaten:
10 ¢/ Kirschsaft
2 cl Rum

1TL Grenadinesirup

Saverkirschsaft aus der Flasche in einen Topf gieBBen
und einmal kurz aufkochen.

Den Topf vom Herd nehmen, Rum zufiigen und mit
Grenadinesirup siBen. Nach Belieben mit einer Sahne-
haube und etwas Zimt servieren.

Jagertee
Zutaten:

Val Schwarzer Tee
2TL Zucker

Va l Rotwein

Z] Zimtstange

2 Nelke(n)

4 cl Rum

("’ 4
4l Schnaps (Obstler) b ...

Tee erhitzen und Zucker, Rotwein, Zimt und
Nelken hinzufigen.

Nach etwa 3-5 Min. Gewiirze entfernen,
Rum und Obstler dazu.

$
Alkoholfreie

Heissgetrinke
Trauben=

Zinmt=

Punsch

Zutaten:

12 Zitrone, unbehandelt

1 Stange Zimt

2 Kardamomkapseln
325 ml Traubensaft, weil3
1 El Zitronensaft

Zitrone waschen und diinn schélen (ohne die
weiBBe Haut). Zimtstange halbieren. Die Karda-
momkapseln mit der breiten Seite eines grofB3en
Messers andriicken. Kardamom, Zitronenschale,
Zimt und weiBBen Traubensaft zugedeckt
aufkochen und 10-15 Minuten ziehen lassen.
Den Punsch erneut erhitzen, mit Zitronensaft
abschmecken und auf 2 Gldser verteilen.



